Yrodotti sewza alutiwne adatti ai celiaci 2022
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® Gianduiotti Classici ® Gianduiotti Tricolore
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CIOCCOLATINI

® Duri Latte, Fondenti e Bianco
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o Sferette Le Origini del Cacao
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® Minicuoricini '
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o Chicchi Fondenti 60% o
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¢ Napolitains Fondenti 60% ¢ Babbo Natale
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G ® Pupazzo di Neve 10 g
® Babbo Natale 10 g m
e Alberello di Natale 10 g *

® Babbo Natale 100 g
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CORPI CAVI

e Streghette e Fantasmini 15 g

® Zucchette 25 g 6 é

¢ Coccinelle Portafortuna 10 g .
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® Ricci 10 g
o Stelline 15 g
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CREME DA SPAI_MARE (SENZA OLIO DI PALMA)

¢ Crema Gianduia 40% di Nocciole 210 g

¢ Crema Gianduia Fondente 40% di Nocciole 210 g
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¢ Cremosa Doypack

CIOCCOLATO SENZA ZUCCHERO

e Cioccolatini Senza e Tavoletta Latte

Zucchero Latte -

o Cioccolatini Senza -

Senza Zucchero 100 g
* Tavoletta Fondente . -
Zucchero Fondente Senza Zucchero 100 g

TAVOLETTE E SNACK

® Tavolette Latte Intenso 30 ge 80 g

* Tavolette Latte/Nocciole Caramellate 30 ge 80 g
* Tavoletta Fondente Mandorle 80 g

® Tavolette Gianduia Vellutato 30 g e 80 g

* Tavolette Gianduia Intenso 30 g e 80 g

* Tavolette Gianduia Deciso 80 g

® Tavoletta Extra Fondente 86% 30 g

* Tavoletta Bianco Vaniglia 80 g

* Tavolette Latte Viva I'ltalia 100 g

® Tavoletta Dark 75% Cacao 80 g

* Tavoletta Dark 86% Cacao 80 g

® Tavoletta Dark 90% Cacao 80 g I

® Tavoletta Dark 75% Arancia 30 ge 80 g
* Tavoletta Dark 75% Zenzero 80 g
® Tavoletta Dark 75% Lampone 80 g
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® Tavoletta Fondente con Nocciole Intere 150 g
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* Tavoletta Latte con Nocciole Intere 150 g
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* Tavoletta Cremi Fondente con Granetta di Cacao 130 g

* Tavoletta Cremi Classico con Croccante di Nocciole 130 g i

* Tavoletta Bianco con Mandorle Salate 150 g

® Tavoletta Piemonte Classico 170 g

* Tavoletta Piemonte Fondente 170 g

* Snack Gianduia Classico e Fondente 25 g
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® Snack Piemonte Classico e Fondente 33 g
® Cremosnack Classico e Fondente 26 g

® Snack Cremi Fondente e Cacao 48 g

e Astucci Piemonte Classico e Fondente
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* Mini Gelatine alla Frutta
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* Flip-top Bio gelées
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® Mini Gelatine del Bosco
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¢ Ghiacciolini di Gelatina Frutta p
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CARAMELLE SENZA ZUCCHERO

® © ¢

e Sugar Free frutta * Gommoselle:
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e Sacchetti Linea Benessere 45g:
Vitamina C, Miele e Propoli,
Menta e Eucalipto,

Lemon Salvia
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e Caramelle Aromatiche
Digestive
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